
мероприятия отметка о выполнении Примечание

наличие и использование кожньж
антисептиков при входе в обеденный заrt и, йа"}иаа-
Наличие моющих средств при входе в
обеденный зал иыll-е-иlе,2-
наличие и использование
электрополотенец и бумажных полотенец
при входе в обеденный зал

И4.аZ/-/1/ е48_

Наличие и использование бактерицидных
рециркуляторов (ультрафиолетовых
облучателей) в столовой

иaztl>ll-t * 
r/"Йоrqп г

Использование средств индивидуальной
защиты (одноразовые маски, перчатки)
сотрудниками столовой
На;lичие графика питания Фltеzс м
Чистота обеденного зала (проведение
влажной уборки с антисептическими
средствами)

t,rд4luо
Состояние обеденных столов (влажная
уборка поверхности столов, стульев,
н€tличие салфеток, столовых приборов)

y,LtoJ|JD , h/uЙ/ьl
йuаd}а2/4&.а-

Наличие актуального меню, утверждённого
директором, по категориям обучающихся @c"lt t
Еда на накрытых столах для детей
приемлемой температуры (горячая) t оl>.lс+ &zч е,rч .ф--l*
Мнение детей о вкусовых качествах блюд 6 0_a/t2,gf,lz2a2v,zД-l:zz-a;
Мнение членов группы контроля о
вкусовых качествах блюд (по возможности) f,"и#я
Замена блюд детям, имеющим пищевые
аллергии 7r$"/дrа ,r2.rа-?_
Контрольное взвешивание порций ё4а>-7fi &-lц еГаЩzа_
Размещение информационно-
просветительских материалов
стенды/памятки по правилам здорового
питания

с-/4{

Выводы комиссии

нов комиссии:

ыб
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са4-<Z*
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ь Lац,tttuьfuоп
Иб,п

(ФИО, подпись)

, подпись)

Заведующий производством с
(ФИО, подпись)


